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EMENTA:

Mercado brasileiro ¢ mundial de produtos lacteos. Composig¢do e aspectos fisico-quimicos do
leite e seu efeito na qualidade e processamento de produtos lacteos. Conceitos e metodologias
aplicados na fabricacdo de queijo e sua influéncia nas caracteristicas sensoriais dos produtos.
Tendéncias e inovagdes em laticinios.

Objetivo: Oferecer formagao especifica para profissionais na area de alimentos, especificamente
sobre leite e queijos.

PROGRAMA:

Caracteristicas gerais do leite: Definicdo, composicao e estrutura do leite

Propriedades fisico-quimicas do leite

Obtenciao higiénica do leite

Produtos lacteos e legislacio - Leites pasteurizados - Leites concentrados - Leite em po - Leite
condensado - Doce de leite - Leites fermentados - Creme de leite - Manteiga - Sorvete

Queijos: Conceitos e classificacdo de tipos de queijo; Fatores que afetam a qualidade dos
queijos; Soro de leite; Processos de fabricagdo de queijos; Atributos sensoriais em queijos.
Tendéncias e inovacoes na area de laticinios
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Artigos cientificos de periddicos indexados

Avaliacao:
Seminadrios, discussdo de artigos e/ou trabalhos escritos.
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